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El IATA-CSIC presenta una bodega
experimental que avanza en la aplicacion
de ‘gemelos digitales’ en el sector del
vino

= Esta iniciativa de I+D tiene como objetivo elaborar vinos mas
sostenibles, con menor graduacion alcohdlica y perfiles aromaticos
ricos, reduciendo el consumo energético de la fermentacion

= E| Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (IATA-CSIC)
lidera este proyecto financiado con fondos europeos, donde
participan el Instituto de Investigaciones Marinas (IIM-CSIC), la
bodega Ramoén Bilbao y la pyme tecnologica INCONEF

El Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (IATA), centro de excelencia
Severo Ochoa del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC), inauguré la
semana pasada en su sede de Paterna (Valencia) su “bodega experimental”, una planta
piloto donde aplicard la tecnologia conocida como ‘gemelos digitales’ a la produccién
del vino. Esta infraestructura se ha desarrollado en marco del consorcio DTWINE,
proyecto de [+D que tiene por objetivo aplicar y consolidar esta tecnologia en el sector
del vino. El acto congregé a diferentes representantes y profesionales del sector.

Un gemelo digital es un programa informatico que permite simular y predecir el
comportamiento de un sistema real utilizando modelos matematicos. En el caso
concreto de este proyecto, se espera que el gemelo digital permita simular y predecir el
proceso de fermentacion vinica y, en definitiva, facilitar la labor de los endlogos en la
toma diaria de decisiones en las bodegas. Asi, los ensayos que comprende DTWINE se
realizan en tres escalas: laboratorio, planta piloto y planta real.

La presentacion de esta bodega experimental se corresponde con la escala de planta
piloto, en la que se prueba y analiza el rendimiento del gemelo digital en una
configuracion realista. Para desarrollar los experimentos necesarios para la validaciéon
de los diferentes escenarios realistas posibles, se utilizan una serie de depdsitos de acero
inoxidable refrigerados (de 30 litros cada uno), asi como unos sensores instalados en los
depdsitos y el gemelo digital que permite monitorizar el proceso, hacer predicciones y
optimizar en tiempo real. Estos experimentos se realizan en las diferentes condiciones
posibles (6ptimas o con perturbaciones) que se puedan dar en una bodega, con el fin de
evaluar y valorar los beneficios de la aplicacién de los gemelos digitales en la vinificacion.
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Para Amparo Querol Simén, profesora de investigacion del CSIC que lidera la puesta en
marcha de esta instalacion en el IATA, “disponer de una bodega experimental nos va a
permitir colaborar y ayudar al sector industrial del vino. El tamafio de los fermentadores
puede simular las condiciones reales que se dan en una bodega, con lo que podemos
contribuir a optimizar procesos mediante la reduccién del consumo energético o
disminucion de residuos sin probar en grandes volimenes con el riego de importantes
pérdidas econdmicas. Asi se podrian optimizar las condiciones de fermentacion para
mejorar la calidad del vino, probar distintas levaduras o aditivos en muchas variedades
de uva”, asegura.

Proyecto DTWINE

DTWINE es un proyecto de investigacién de “lineas estratégicas” que tiene por objetivo
aplicar y consolidar la revolucionaria tecnologia de los gemelos digitales en el sector del
vino. Concretamente, esta iniciativa prevé el desarrollo de gemelos digitales, monitoreo
avanzado y algoritmos de control predictivo de modelos para apoyar a los endlogos en
sus trabajos. De este modo, se persiguen dos objetivos clave: conseguir una produccién
mas sostenible y responder a las nuevas tendencias de consumo de vinos con menor
graduacién alcohdlica y perfiles aromaticos ricos.

“El proyecto DTWINE nos va a permitir poner al sector vitivinicola en la vanguardia en el
uso de tecnologias digitales mediante la aplicacion de los gemelos digitales, técnicas
poco implantadas en el sector de la alimentacién y elaboracién de bebidas”, resume
Querol.

DTWINE cuenta con un presupuesto de un millén de euros y esta financiado por la
Agencia Estatal de Investigacion (AEl), del Ministerio de Ciencia e Innovacién, con fondos
Next Generation EU en el marco del Plan de Recuperacion, Transformacidn y Resiliencia.
Esta previsto que sus trabajos se desarrollen en un periodo de 36 meses, comprendidos
entre octubre de 2021 y septiembre de 2024. Se ejecutara en cuatro zonas vitivinicolas
altamente representativas del sector vitivinicola espafiol: Galicia, La Rioja, Pais Vasco
(Rioja Alavesa) y Comunidad Valenciana.

El Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (IATA-CSIC) lidera este proyecto,
donde participan el Grupo de Biosistemas e Ingenieria de Bioprocesos del Instituto de
Investigaciones Marinas (IIM-CSIC) de Vigo, la riojana Bodega Ramodn Bilbao y la pyme
alavesa Instalacién y Control de Energia y Fluidos (INCONEF). La iniciativa arrancaba en
2021 con el fin de lograr vinificaciones mas sostenibles y la elaboracién de vinos con
menor graduacion alcohdlica y perfiles aromaticos mas proximos a la demanda actual
de los consumidores, gracias a la aplicacion de la tecnologia de los gemelos digitales. La
digitalizacidon en este caso permitird, ademas, reducir el consumo energético de las
bodegas en los procesos de fermentacion alcohdlica de los vinos.

Mas informacion:
http://dtwine.es
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El Instituto de Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (IATA, CSIC) inauguré la semana pasada su “bodega
experimental”, una planta piloto donde aplicara la tecnologia conocida como ‘gemelos digitales’ a la produccién del
vino. Créditos: IATA-CSIC.
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