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El CSIC muestra su investigacion para
resolver los desafios del sector del vino

= Tras sendos eventos en Logrofio y Madrid, concluye en Valéncia un
encuentro sobre sostenibilidad e innovacion en el sector vitivinicola
con representantes de las denominaciones de origen y bodegas

= Esta iniciativa pretende potenciar la contribucién de la ciencia para
resolver desafios como el impacto del cambio climéatico en la
produccion de vino y un mejor aprovechamiento de los recursos

Momento de la clausura de la jornada CICERON que ha tenido lugar esta mafiana en la Casa de la Ciéncia del
CSIC en Valéncia.

La Delegacion del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) en la Comunitat
Valencia, la Casa de la Ciéncia, acogié hoy la clausura de una jornada donde una
treintena de expertos debatid sobre sostenibilidad e innovacidn en el sector vitivinicola.
Esta iniciativa, uno de los Itinerarios Cicerén del CSIC organizado por el Instituto de
Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (IATA), facilita un punto de encuentro entre la
investigacidn, las administraciones publicas y los productores para potenciar la
contribucién de la ciencia y la innovacién a la resolucion de desafios relacionados con la
produccién y la sostenibilidad de la industria del vino.
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La reunidn ha congregado a una treintena de personas relacionadas con el ambito de la
investigacidn, las politicas publicas, el ambito empresarial y los medios de comunicacion.
El objetivo es crear un foro para valorar y discernir los mecanismos de mejora que
favorezcan la innovacion en el sector vitivinicola, con la intencién de dar respuesta a los
retos que enfrenta actualmente. Forma parte de los Itinerarios Cicerdn, un programa
creado por el CSIC con el apoyo de su Fundacidon General donde se invita a politicos,
empresarios y periodistas a visitar la institucidn y conocer la investigacién que desarrolla
en torno a un desafio social concreto.

Las personas que han asistido a esta reunién del Itinerario han podido conocer de cerca
las instalaciones singulares que el IATA-CSIC tiene en su sede del Parc Cientific de la
Universitat de Valéncia en Burjassot-Paterna, como la Bodega Experimental o la Unidad
de Biodegradabilidad y Compostabilidad. También han visitado otros espacios del centro
de investigacién de excelencia valenciano donde trabaja el personal que colabora con el
sector vitivinicola. La visita ha sido dirigida por Amparo Querol, investigadora del IATA-
CSIC que coordina este Itinerario Cicerdn junto a Ramoén Gonzalez, del Instituto de
Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV, CSIC-UR-GR).

Cambio climatico en el sector vitivinicola

“No se puede resolver el problema que representa el cambio climatico para el sector
vitivinicola si no se trabaja desde todas las perspectivas, desde la viticultura hasta la
enologia. Este Itinerario Cicerdn nos permite mostrarlo a la poblacidn, al sector
industrial y a los representantes politicos”, argumenta Amparo Querol.

Ademas de los recursos que el IATA-CSIC pone a disposicidn del sector, durante la visita
se mostraron las lineas de investigacién que desarrolla otro centro del CSIC en la
Comunitat Valenciana, el Centro de Investigaciones sobre Desertificacion (CIDE, CSIC-
UV-GVA). “Participar en esta iniciativa es una gran oportunidad para dar a conocer
nuestras investigaciones sobre viticultura y las aportaciones que hacemos a la
conservaciéon de los recursos suelo y agua. De este modo, ponemos en valor la
contribucién de la vitivinicultura a la sostenibilidad del medio rural y las importantes
interacciones con los medios naturales que rodean los paisajes viticolas mediterraneos”,
explica su director, Diego Intrigliolo.

Tras la visita al IATA-CSIC, los participantes del encuentro se trasladaron a la sede del
CSIC en la Comunitat Valenciana, ubicada en la céntrica Casa de la Ciéncia de Valéncia,
donde han podido conocer un resumen de la I+D que desarrolla el CSIC en distintas areas
relacionadas con la sostenibilidad y Ila innovacién en el sector vitivinicola.
Posteriormente, se desarrollé un debate en el que los participantes, entre los que se
encontraban representantes de las denominaciones de origen Utiel-Requena y Valencia,
asi como relevantes bodegas de la Comunitat y otros agentes del sector, han planteado
posibles colaboraciones.

Generar sinergias
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Este Itinerario Cicerén ha contado con la participacion de personal investigador del
Instituto de Ciencias de la Vid y el Vino (ICVV); el Instituto de Agroquimica y Tecnologia
de Alimentos (IATA-CSIC); el Centro de Investigaciones sobre Desertificacion (CIDE, CSIC-
UV-GVA), el Instituto de Agricultura Sostenible (IAS); el Instituto de Historia (IH); el
Instituto de Investigacion en Ciencias de la Alimentacién (CIAL); y el Centro de
Automadtica y Robética (CAR, UPM-CSIC). Tras la primera sesion el 17 de mayo en
Logrofoy la celebrada el 3 de junio en Madrid, el Itinerario Cicerdn sobre Sostenibilidad
e Innovacion en el sector vitivinicola concluyé hoy en Valencia.

“En las diferentes sesiones hemos apreciado dos tipos de receptores. Por un lado, las
empresas e instituciones que ya interaccionan con nuestra institucidon, con los que
reforzamos lazos y que descubren otras lineas de trabajo del CSIC. Y por otro, actores
del sistema que descubren de qué manera pueden interaccionar con el Consejo. El
formato y el debate que genera nos ha aportado discusiones muy enriquecedoras que
permiten generar sinergias entre todas las partes” concluye Ramén Gonzilez,
investigador del ICVV y uno de los coordinadores de esta iniciativa.

Videos del Itinerario Ciceron CSIC sobre Sostenibilidad e Innovacion en el sector
vitivinicola



https://www.youtube.com/watch?v=gDaHutSCMi8&t=18s
https://www.youtube.com/watch?v=gDaHutSCMi8&t=18s

