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Demostren que l'orientacié de les vinyes a
I'oest millora la composicié del vi i permet
I'adaptacié al canvi climatic

m  Aquest sistema de distribuci6 dels sarments permet adaptar la

vinya a les condicions més extremes del canvi climatic, sense
necessitat de variar el material vegetal o la localitzaci6 del cultiu

= |'estudi dut aterme per I'equip del CIDE (CSIC - Universitat de
Valéncia — Generalitat Valenciana) se centra en els beneficis de la
inclinacié de I'espatlera de la vinya 30° cap a l'oest

L'assaig es va realitzar durant dues temporades en una vinya de Vitis vinifera L. cv. Boval situat a Requena (Valéncia), sota un
clima temperat-calid. Credits: CIDE (CSIC - Universitat de Valéncia — Generalitat Valenciana).

El Centre d'Investigacions sobre Desertificacié (CIDE), centre mixt d'investigacié del
Consell Superior d'Investigacions Cientifiques (CSIC), la Universitat de Valéncia i la
Generalitat Valenciana, ha desenvolupat un treball en el qual demostra que una

Pagina 1 de 3


mailto:g.prensa@dicv.csic.es

C s l C Nota de premsa

CONSEJO SUPERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS csicC

Tel.: 96 362 27 57

orientacid de la vegetacid de la vinya cap a |'oest, mitjancant una innovadora adaptacié
de la tradicional espatlera vertical, millora la composicié del raim i del vi. L'estudi,
publicat recentment en accés obert en la revista OENO One, assenyala aquest sistema
com una via d'adaptacio a I'augment de les temperatures pel canvi climatic.

La investigacid exposa que, en una vinya conduida en espatlera amb una orientacié de
les files nord-sud, la més habitual en el cultiu de la vinya al nostre pais, es pot millorar
la composicié del raim i del vi inclinant els sarments cap a |'oest. Es possible incrementar
el color del vi i la maduresa fenolica del raim en optimitzar I'exposicié de les fulles i els
raims a la radiacid solar, i protegir-los de I'excessiva exposicié al sol durant les hores més
caloroses del dia. Cal assenyalar que el contingut fenolic del raim fa referéncia als
compostos quimics que influeixen, de manera directa en el sabor, el color i la frescor en
boca dels vins.

Segons s'explica en el treball desenvolupat pel Grup d'investigacié Aigua i Cultius del
CIDE, aquest sistema de distribucid dels sarments permet adaptar la vinya a les
condicions més extremes del canvi climatic, sense necessitat de variar el material
vegetal o la localitzacié del cultiu, podent aixi mantindre la plantacid inicial i variar
Unicament I'orientacio de la vegetacié. Tot aix0 es pot implantar gracies a un sistema
d'espatlera plegable compatible amb la mecanitzacié de la vinya.

Aplicacions

Tal com explica Diego Intrigliolo Molina, investigador del CSIC adscrit al CIDE i
coordinador del treball, “la principal aplicacié d'aquest sistema de distribucid i
orientacid dels sarments recau en la produccid de vins d'alta gamma i qualitat, ja que
pot servir per a millorar la composicié del raim i permetre una crianca més llarga dels
vins. En partir de raim amb més carrega fenolica, es pot dur a terme una crianca de major
duracid”.

Una altra possible aplicacié de la investigacio pot ser la mitigacié dels efectes negatius
de I'estrés hidric, perqué mitjancant el nou sistema de conduccid es pot reduir la radiacio
interceptada pels ceps durant les hores del dia en les quals la demanda evaporativa és
major.

L'assaig es va realitzar durant dues campanyes consecutives en una vinya sota reg
deficitari de Vitis vinifera L. cv. Boval situat a Requena (Valencia), sota un clima
temperat-calid. Boval és, després de la Tempranillo, la segona varietat de raim negre
cultivat a Espanya.

Estratégies d'adaptacio

En els dltims anys, cientifics i viticultors han explorat estrategies de camp per a fer front
als efectes adversos del canvi climatic en la composicié del raim. Les possibles
estrategies d'adaptacid poden incloure la collita primerenca, encara que aixo pot no ser
viable ja que no permetria que el raim aconseguisquen la maduresa fenolica adequada,
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la reubicacié de vinyes a llocs més frescos i la modificacié del material genetic emprat,
com a varietats, clons i portainjerts de vinya.

Altres estrategies d'adaptacid impliquen canvis en les tecniques de maneig del camp,
inclos el reg, retardar la fenologia de la vinya amb podes d'hivern tardanes, modular la
intercepcidé de la llum, ajustos en I'arquitectura de la vinya, maneig del dosser, etc.

L'estudi dut a terme per I'equip del CIDE se centra en els beneficis del maneig del dosser
en inclinar 30° el sistema tradicional de posicionament dels brots verticals cap a l'oest.
El sistema vertical és el més utilitzat en raim que es dedicaran a |'elaboracié de vins, ja
que permet la recol-leccié mecanica i un maneig efectiu de la vegetacio per a aconseguir
més brots, millorant aixi el rendiment i oferint com a resultat caldos amb
caracteristiques sensorials superiors.

L'analisi aromatica de les vinyes orientades a |'oest va revelar que els vins resultants
tenien majors concentracions d'ésters (aromes fermentatives) i alcohols superiors que
les altres estrategies de maneig. Aquests resultats demostren que la inclinacié del dosser
vegetal de la vinya pot ser una técnica util per a adaptar la composicié del most i la
qualitat del vi al canvi climatic mitjangant I'augment de la intercepcio de la radiacio solar
al mati i la disminucié del calfament dels raims a la vesprada.

Les conclusions del treball apunten a una linia d'investigacid sobre el potencial existent
en les practiques de maneig del dosser per a regular la carrega de radiacio en diferents
cultius i condicions ambientals. També proporciona informacid sobre les bases
fisiologiques dels seus efectes sobre |'estat hidric de la vinya i el microclima del ram.

En la investigacid, desenvolupada per I'equip del CIDE, també ha participat personal
cientific de I'Institut Universitari d'Enginyeria d'Aliments (FoodUPV) de la Universitat
Politecnica de Valéncia i de I'Institut Valencia d'Investigacions Agraries (IVIA -
Generalitat Valenciana).
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